Street wine, vings de rues
pour citading incorrigibles.

Rebobina. Ca, faut le répéter.
Aussitot dit et ausgsitdt fait.
Un autre? L'avant-dernier:

REBOBINA. VIN BLANC

CEFAGE: Viura autochione de La Rigja aussl appelle
macabeu dans d'autres regions.

ELABORATION: La méthode ds pressurage permst d'cbtenir
le jus de mo0t. Celui-ci subit la fermentation alcooligue a
une températurs contrdlée entre 14°C et 186°C durans 15 a
=0 jours. Aingi on obtisnt un vin blanec aromatique avsae
une belle couleur verte.

GTREET W

COULETR: Jaune or pale avec ds jolis refleta vert

AROME: Fruité, prédaminance d’arémes de pomme avec
une touche d’agrumes at un soupgon de fruita seca.

(00UT: Entrés douce et fraiche, avee une attague
pergigtanta, bien aquilibrg, mettant an évidanca I"harmonie

entre acidite et fruit.

FIN IJE BATCHE: Lang en bouche et peraigtant, avee de
belles notes & melon. Le final en bouche g5t trés agréable.

ACICORTI METS / VIN: Tdéal a 'apéritif et trés ban
accompagnemens dune grande varigté de tapas, polssons
et fruits de mer.

SERVICE: 8°C a 10°C

GARDE: Nous recommandons sa consommation dans les
deux ans qui suivent ca mise an vente. Doit toujours étre
congerve dans un endroit frais et sombre.
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